Chardonnay Alinéi

Denominazione: Chardonnay DOC. Lo Chardonnay necessita un
terreno micenico-calcareo

Vitigno: 100% Chardonnay

Periodo di vendemmia: prima decade di Settembre

Tenore alcolico: 13% VOL

Note sensoriali:

o analisi visiva: colore giallo paglierino con sfumature verdo-
gnole

« analisi olfattiva: profumo floreale, persistente ed equilibra-
to con retrogusto di melone

- analisi gustativa: al palato ¢ fresco, equilibrato, leggermen-
te aromatico, caldo in bocca, corposo e sapido

Temperatura di servizio: 7-9°C

Formato: 0,75 It
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